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Mach's lecker!

Der Anfang von richtig gutem Essen. 100 easy Rezepte, Step-by-Step-
Fotos und Tipps von brot.mit.ei-Creator Tim Armann

Jede*r kann kochen! 

Im Handumdrehen vom Kochneuling zum Küchenprofi mit dem
unkonventionellen Kochkurs von Koch und Content Creator Tim
Armann. In 100 einfachen Rezepten zeigt er, wie einfach kochen ist.
Gerichte wie Hummus mit Ei, Buttermilk Fried Chicken, Roulade mit
Klößen oder Zimtschnecken sind auch für Kochmuffel kein Hexenwerk
und ab jetzt Teil des Speiseplans.

Damit auch jedes Gericht gelingt, werden die einzelnen Schritte genau
beschrieben und wertvolles Küchenwissen vermittelt: Tim Armann
verrät, welches Küchenequipment und welche Zutaten in keiner Küche
fehlen dürfen, wie man Pasta auf den Punkt zubereitet, was eine
grandiose Jus ausmacht und warum man wirklich keine Angst vor dem
Frittieren haben muss. Das geballte Küchenwissen wird mit vielen
Fotos, Illustrationen und Grafiken perfekt vermittelt. 

Ein durch und durch lässiges Grundkochbuch für alle, die selbstsicherer und mutiger in der
Küche werden wollen. 

Tim Armann ist Koch, Autor, Food Creator und Moderator. Bekannt wurde er mit seinen Rezeptvideos
unter dem Namen brot.mit.ei. Seit 2017 begeistert er auf seinen Kanälen hunderttausende Kochfans. Aus
seinem Studio in Berlin teilt er wöchentlich Rezepte, die jede*m gelingen und verrät dabei die Tricks und
Kniffe, die in jeder Küche einsetzbar sind. 
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